
Restaurant Schatteman 
Kruisstraat 13; 8020 Hertsberge 
0479 82 31 09 

Chef de rang - zaalkelner  

Als kelner sta je onder leiding van de zaal verantwoordelijke ter plaatse. Je uit te voeren taken 
worden door deze persoon gecommuniceerd. 

DOEL: 
je helpt bij de bediening van gerechten en dranken: mise en place, bedienen en afruimen. 

TAKEN: 
Verantwoordelijk voor de taken die hem of haar worden toevertrouwd. 

Voorbereiden van de dienst 
• Klaarzetten van de zaal 
• Servetten vouwen 
• Tafels dekken  
• Borden, glazen en bestekken voorbereiden 
• Vaatwerk sorteren 
• Alles van dienstmateriaal voorbereiden 
• Proper maken van de zaal, bar en office 
• Klaarmaken van de bar: aanvullen dranken, garnituren voorzien,… 

Tijdens de dienst 
• Je serveert gerechten 
• Je brengt dranken 
• Afruimen van borden en glazen 
• Je bent behulpzaam tijdens de service, je brengt gerechten en materialen aan die nodig zijn. 

Na de dienst 
• Opruimen van de zaal en bar 
• Opdekken van tafels 
• Schikken en opbergen van materiaal 
• Schoonmaken van bar en uitzetten van machines  

Wat wij VRAGEN: 
- Interesse in de horeca, passie voor het VAK, ervaring is een pluspunt geen must 
- Verzorgd voorkomen 
- Positiever uitstraling 

AANBOD EN VOORDELEN 
- 4 daagse werkweek (donderdag tot zondag) 
- Loon naar werk 
- Mogelijkheid tot overnachting 
- Maaltijden worden voorzien


